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Buffetforslag 1
Forret 
Ravioli med spinat og feta 
i citron og sennepssky
 
Let røget laks 
m/basilikumpesto og tomat cremefraiche
 
Sandart 
bagt med persilleolie 

Friske grønne asparges 
bagt med parmaskinke 

Peberfrugter med krydret fyld 
med salat variation med soltørrede 
tomater og grana.

Kronhjortefilet 
med ristede skov svampe solbærsauce og  
sukkerærter

Unghanebryst 
med grilleret gedeost og langtidsbagte  
blommetomater

Culottesteg 
med ratatouille og kartofler i hvidløg og fløde

Grøntsagegratiner 

Forskelligt brød

Fragilitebund 
med nougatcreme og passionsfrugt sauce

Appesinkage 
med råsyltede bær og vaniljecreme 

Udvalg af franske og italienske oste 

Pris pr. kuvert....................275,-

Buffetforslag 2
Italiensk inspireret

Forret
Anrettet på tallerken

Seranoskinke 
på plukket salat med balsamico

På buffet
Blåmuslinger 
i tomat, hvidløg og timian

Varmrøget laks 
med spinat a la creme

Hanebryst 
med ovnbagte hvidløg, majroer  
og gulerødder

Svinemørbrad i svampesky

Kalvemørbrad 
stegt med hvidløg og lauerbær

Pom Anna. 
Fint snittede kartofler bagt i smør  
og hvidløg

Langtidsbagte sherry tomater 
i salat pyntet med grana

Små ovnbagte kartofler 
vendt i smør og persille

Salatvariation 
med asparges, lime og små bacon tern

Dessert bord
Chokolademousse på brownisbund 
med hvid chokolade 

Solbærbavoise 
på nøddemazarin og blød nougat

Ingefær marinerede skovbær

Hvid kornblomst 
med råsyltede blommer

Til  buffeten serveres brød, smør, kiks m.m.

Pris pr. kuvert....................268,-

Buffeter




